tecnostudio

professionisti associati

Committente: SOC. “ASSISI SALUMI s.r.l.”

Oggetto: REALIZZAZIONE PROSCIUTTIFICIO
VERIFICA DI ASSOGGETTABILITA' A VIA

Localita: PETRIGNANO di ASSISI, Via Traversa
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STUDIO PRELIMINALE AMBIENTALE

ALLEGATI

Documenti Parere Igenico Sanitario

(All. 24)
(All. 25)
(da All. 26_a ad All. 26_d)

IL RESPONSABILE DEL PROGETTO
(Dott. Proietti Ing. Francesco)

&

Via Sandro Pertini 18 - 06083 BASTIA UMBRA (PG)
tel, 075/8011222 - fax 075/8011266 - & mal. info@arlecshudio.com
codice fiscale e partita iva 0110244 054 0
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Spett.le AZIENDA U.S.L. UMBRIA 1

Sportello NIP
Vi @ e, Aol TABACH | F10

LObRE. ZaANN A Ay n4a

RICHIESTA PARERE IGIENICO SANITARIO Al SENSI DELL’Art. 5, comma 3, lettera a) della
L.R. 18 febbraio 2004, n. 1 e s.m.i. S

Il sottoscritto ¥ ] =N
in qualita di SE554 L2 QAP?WAAAE DA Joc. “ASS 1P Pacortio e
Partita | VA / Gediesissale~ 0¥ BS BLo54.2
con sede in via _ - QAAAN ' “]};26»“{1»‘}4 A , on_TO
Comunedi_ & S0 (S r
Richiede il parere igienico sanitario per @gﬂt—l TtTTATIeAS
PROSc10TT ) Picdo

soinVia TRAVERLS , Frew, PETRAG AV AAD

Comune di__A4 $¢ 7S5 ‘

Recapito per ogni eventuale comunicazione®: __ /N, PRo/eTT) PRoN csSteo

o (BP0 (A 1o JavDRo PERTIAN, 13- 0dog=< #4014
e R - VL. OV JRo17221 - let. T33/44 76012 ,,gz, 05 /677245
e- wea € ; frbmq’:\‘: &’ artecstuclic. Coiee

Data, Lbfo¥ lotsy

ALLEGATI : - n.3 copie elaborati grafici di progetto
- n.3 copie scheda informativa ©
- Ricevuta di pagamento oneri

-

%ﬂ;HIEDENT
e ;
SR

('} Proprietario 0 avente titolo a presentare la richiesta ASSISI SALUMI s.r.l.
(2 Se diverso da quello gia indicato come sede del richiedente Via A. Canini, 10

(3 Delibera Giunta Regionale 23 gennaio 2012, n. 46 ; - G
) Delibera Giunta Regionale 20 febbraio 2013, n. 143 e s.m.i. ?f‘zg* eTE;JRaCr‘;‘]A?","iA ODll 72555;22 5“; 3)

Sportello NIP/Modello richiesta parere



All.25

PARTE RISERVATA ALL’UFFICIO
REGIONE DELL’'UMBRIA

Data ricevimento ................... Protn. ...............

A o e
| E e N
= T e R

Scadenza termine per richiesta integrazione ...............

AZIENDA U.S.L. UMBRIA 1 Scadenza termine per emissione parere

DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE Pagamento diritti sanitari: J congruo 0O € .............

SCHEDA INFORMATIVA PER LA RICHIESTA DI PARERI/AUTORIZZAZIONI

DITTA RICHIEDENTE:__ASSISI SALUMI s.r.l.

SEDE LEGALE: Via: CANINI, 10 - TORCHIAGINA

Comune: ASSISI

OGGETTO: X] nuova costruzione [J ampliamento [ variante
[] modifiche interne [ ristrutturazione [ piani attuativi
[J cambio destinazione d'uso [ localizzazione [J art. 48 D.P.R.303/56
[ altro

da destinare a STABILIMENTO PER LA LAVORAZIONE DI PROSCIUTTI E RELATIVA AMMINISTRAZIONE

darealizzare in PETRIGNANO, VIA TRAVERSA Comune ASSISI

foglio di mappa n° 26 particella n°® 322

destinazione dell'area in base al vigente PRG: _ZONA INDUSTRIALE

STUDIO DI PROGETTAZIONE:

TECNOSTUDIO PROFESSIONIST! ASSOCIATI

Progettista Ing. FRANCESCO PROIETTI

Indirizzo VIA SANDRO PERTINI, 19 — BASTIA UMBRA

Recapiti Telefonici 075/8011222 - 333/6418012

Fax 075/8011266 E-mail  proietti@artecstudio.com

Modulo conforme alla DGR del 23 gennaio 2012, n.46




INFORMAZIONI GENERALI

Approvvigionamento idrico
xI acquedotto I pozzo ] sorgente X riserva idrica L] altro

Approvvigionamento idrico ad uso potabile

[X] acquedotto [] pozzo [] sorgente [ riserva idrica [] impianto di potabilizzazione

] altro

Attivita soggetta al controllo del Comando provinciale dei Vigili del Fuoco (C.P.1.)

] no
X] si > riportare per quali voci dell'elenco allegato al DPR 01/08/2011, n.151 e s.m.i.

n® 70, Cat. C, dell’All. 1 al D.P.R. n® 151/2011: “Locali adibiti a depositi di superficie lorda superiore
a 1.000 mg con quantitativi di merci e materiali superiori complessivamente a 5.000 kg — oltre 3.000

n

mq”.

Attivita con rischi di incidenti rilevanti ( D.Lgs 334/99)
no

[] si > allegare copia della notifica o della dichiarazione

Presenza di elettrodotti in prossimita del fabbricato

':]I"IO

Xl si » specificare la distanzam. 5,50-6 tensione di esercizio della linea KV 20.000

La ditta & soggetta all’obbligo di assunzione di persone disabili (L. 68/99)
Xl no
[] si

Ristrutturazione o modifiche su immobile esistente (realizzato in data antecedente al 1994)
Anno di costruzione dell'immobile ....../.......

C’e presenza di Materiale Contenente fibre di Amianto: [ no [si

Se si & presente: [] copertura a vista dallinterno [l copertura non a vista dall'interno

[J controsoffitto [ tubazioni [ canne fumarie [J guarnizioni
[J serbatoi idrici [ lastre L] pavimenti in vinil amianto [ pannelli
[ altro /

Sono stati effettuati interventi di bonifica: [J no [ si »([] confinamento [ incapsulamento) nellanno__ /

Quando & presente materiale contenente amianto non bonificato, sia che si trovi nell'intradosso che
nell'estradosso dellimmobile, allegare la relazione sullo stato di conservazione (Del. GR n. 1611 del 08 ottobre
2007 cosi come modificata ed integrata dalla Del. GR n. 129 del 01 febbraio 2010)



ADDETTI - SERVIZI - LOCALI ACCESSORI

ADDETTI (relativi allattivita da intraprendere nel nuovo stabilimento)

Operai e/o intermedi | Impiegati e/o tecnici | Soci lavoratori Collaboratori
Familiari TOTALE
Uomini | Donne Uomini | Donne Uomini | Donne | Uomini| Donne
ATTUALI / / / / / / / / /
PREVISTI 6 4 0 1 2 1 0 0 14
...................................................................................................... —
Uomini | Donne Uomini | Donne Uomini | Donne | Uomini| Donne
ATTUALI / / / / / / / / /
PREVISTI / / / / / / / / /
SERVIZI
Per i dipendenti addetti alla produzione
n°wc  dicuiper n° n® n°
disabili antibagno docce lavandini
2
per uomini 2 0 (di cui 1 comune 4 2
con donne)
2
per donne 2 1 (di cui 1 comune 4 2
con uomini)
Eventuali servizi riservati al personale addetto alla manipolazione e vendita di alimenti e bevande
n°wc  dicuiper n° n° n°
disabili antibagno docce lavandini
per uomini / / / / /
per donne / / / / /
Per il pubblico ed i dipendenti addetti allamministrazione
n° di cui per n° n° n°
we disabili antibagno docce lavandini
2 3 1 6
per uomini (di cui 1 0 (comuni per uomini (o per donne) (di cui 5in comune
misto) e donne) con le donne)
2 3 1 6
per donne (di cui 1 1 (comuni per uomini (o per uomini) (di cui 5, quelli di sopra, in
misto) e donne) comune con le donne)

> |le pareti dei suddetti locali sono rivestite, fino ad un'altezza di m 2,00 con: [J piastrelle in ceramica
O altro /




(tipo di materiale)

Spogliatoi no si descrizione degli arredi
per uomini X armadietti metallici
per donne X armadietti metallici
LOCALI ACCESSORI
no si caratteristiche dei locali e descrizione di impianti, attrezzature e arredi
Mensa X
Locale di riposo X armadietti metallici, tavoli e seggiole
e/o zona di ristoro
Pronto soccorso/ X
Infermeria




oulelyb ‘sjuezzijiqeswiadLu
eurenb ‘ezuspuad
0O}JoSSEL ‘9)uaqJOSSEOUO) ; ; _
o S)uB|OSIOW.a} 0DBUOUI UOD 0L v 0L ¥l € € € Elis} OAljeJISIUIWIWE O1DIN - 90
O|jsuued ‘ooeuOjUl| owlew 0}enbied| oizusle| Ip BINMEINW
U092 OjuswWav-olaje| ul olejog | ‘ojeuejiaalod salg 9 ossabuopen
oulelyb ‘sjuezzijigeswladul
eulenb ‘azuapuad
olessew ‘sjusqiosseoun) ‘ ‘ e ale -
9 9jue|osIowWa)} 02BUOJU| UOD 08 ov 09€l ¢ e & 191 ORY .
o|jsuued ‘ooeuoiul olzuaje| Ip ednjeanuwl
U092 OJuUsWSI-01a)e| Ul OlB|0S | Oleue|j@alod salg) @ ossabuope)
ouielyb ‘sluezzijiqeswladul ojeue|jaaiod
eurenb ‘azuspuad salb Ip 9jjo4se1d
0JJosSEL ‘9)uaqJOSSeoUO) ul ojuswiisaAl| __, . 5 LA GiiEe
9 ajue|osiow.a} + 0JBUOUI UOD 0c'5e ov'e € € € _— el ¥
ojjsuued ‘ocoeuolu| olzuale| Ip ednjesnul
U0 ojusWaI-0lale| Ul oiejoS | ojeuej@aiod salg) @ ossabuone)
outelyb ‘ajuezziigeswiadu
euienb ‘ezuapuad
0}}9SSEW ‘9)uaqJOSSEOoLO) . ; B ibiidehE
9 ajue|osiowla} 0JBUOUI UOD 0c oy ovel € € € ' 4 £a
ojjsuued ‘ocoeuolul owlEW O 0lZlaje| Ip BINjRINW
U0 oJUsWaI-0Jale| Ul OlEj0S | ‘Oleue|@2iod salo) @ ossabuope)
ouleyb ‘sjuezzijiqeswtadul
euienb ‘ezuspuad
0)}8SseWw ‘|8juaglosseoun) : _ —
8 ajue|osIowWw.s) 0OoBUOIUI UOD 0006 00°0¢ € € € S oL €0
ojjsuued ‘odeuojul| owlew o janbied | oizisele| Ip BINjEINW 8
U2 ojusWwsl-0lale| Ul olejoS | ‘ojeue|@olod sal)| ossabuoled ‘ajelnan
outelyb ‘euezziiqeswladuw
euienb ‘azuspuad
O)9ssew ‘sjusqlosseouo) : : ossaibui -
o B)UEj0SIOW.a) ov vol 08 ve € € € ela) - 10
ojjauued ‘ooeuOlUl owuew o| ooeuoluUl UOD OlZIIBlE|
UOD OJusWaD-0J3)e| Ul OIB|0S | O)eue||2aJod sal0) | 1p BINjEINW © BJEeNaA
(ow) (bw) ojuswined |eipsw | xew | uw
einedon) nuswined neded 8WN[OA alouedns (W) ezzoyy oueld opedal 0 8/e207
JHNLINIA 3 IAILLNY1SOD ITVYI¥ILYIN INOISN3IWIA

oLlvoligav4d
13d VINLLNYLS




euienb ‘azuapuad
0}}9SSEW ‘9)UaqIOSSEOUO)

00EBUOJUI UOD

8 ajuUB|0SIoWL.IS) oizl18le] Ip ednjednw 8| 0g‘gl 05's B19} OJ}jl} BUOZ - 17|
o||auued ‘odeuolUI owlew o| e ul jaid ojjpuued
uoD 0juUsLWaD-0JalR| Ul OlBj0S | Oleue|@olod saln) ‘ossabuopen
oulelyb ‘ayuezzijigeswiaduwl
eulenb ‘szuspuad
OJ}asseW ‘8juaqIosSeouo; i ‘
Bld olbisodu -
9 9JUB|0SIOWID) 0OBUOJU| UOD 009 00c ] HRhsodu ~EL
o||auued ‘odeuojul oIZuale| Ip eJnjelnLu
UOD OJusLWad-018)e| Ul 0lB|0g | Ojeue|@olod saln) 2 ossabuojen
ouleiyb ‘ajuezziiqeswladuul ojeue||aoiod
eulenb ‘szuapuad salb 1p gjjaqseld
oljesseWw ‘9juaqiosSeouo) Ul OJUDLUIISDALI 06ZL 0Ep eus] ILBIBI IZIAJS - Z|
9 9)ue|0SIoWJd) + 0QBUOJUI UOD
o|jsuued ‘ooeuolul ol1zuUae| Ip eanjelnw
uod OJUSWaT-0Jale| Ul olej0g | Ojeue|i@dlod salg 9 ossabuolen
oulelyb ‘eyuezziiqeswaduwl
euienb ‘azuapuad
oJjassew ‘sjusqiosSeoun) i ‘
Beld ajBUOIZaP OIYN -
9 ajue|osiowla) 02BUOJUI UOD 0069 00'€c } [BHozap olown = 11
o||auued ‘odeuojul owlew o janbied| oiziale| Ip BINjEINW
uo2 oJuaWad-0Iale| Ul OlB|0S | ‘Oleue|@alod saln)| ossabuoled ‘@jeljop
/ / f / oned - Q|
oulelyb ‘sezzijqeswiaduw
euienb ‘azuspuad
0J}assew ‘8juagIosSeouo) 3 ’
el auolzisodsa ejes -
o 8)UB|0SIOWS) 00've 00'8¢ ! 121 jes - 60
ojjsuued ‘ooeuojul| owJew ojanbled| 0oBUOJUI UOD OIZIIBE
U092 OJusLWa0-0J3)e| Ul OlB|0S | ‘OJeue||@oJod sal9)| Ip Binjelnw 8 Sjeljap
ourelyb ‘syuezziiqeswiaduwl
eutenb ‘azuspuad
0JJoSSEW ‘8}UsgJOSSEOUO) i .
el esajje eale -
9 9JUB|0SIoWIS) 02BUOJU]l UOD 5L€9 So'le ) H 80
oj|auued ‘ooeuojul owJlew o| o1zusie| Ip einjelnw
U0D OJuaLWao-0J8le| Ul OIB|0S | O)JBUE||90I0d S35 8 ossabuopne)
ouleiyb ‘eyuezzigeswsadw
euienb ‘azuspuad
OJjassew ‘9)uaqiosseouoy 0925 09°/1 e1s) OAEISILILILIE OIDIN - /0

8 ajue|osiow.a)
ojjauued ‘ooeuoiul
U0D 0JusWa-0Jdlk| Ul OIB|0S

owiJew o janbued
‘ojeue||solod sal9)

02BUO}UI UOD
olzuaje| Ip elnjelnuu
8 ossabuouen




9 2juB|0SIOWIa)

0JBUOIUI UOD

00581}

Oj|auued ‘odeuojul o._N_.‘_Qm_._v einjeinwl 8| oe'ye oL‘g elis} onopod 1UEDs Beo - ZZ
u0d OJUBWSI-0Ja)e| Ul OlB|0S | ojeue|@alod sain)| 'e'o Ul “Jaud o|suued
/ / { / ales 0166e220]s OIS - |Z
oulelyb ‘syuezzijiqeswladLl
euienb ‘ezuspuad
0}}9SSEeW ‘9juaqlossSBouo} . . )
5 SIUB[OSOLB] SOBUBG (A 0g‘ot 09'G1 BlJ8) 00s81} 0}jopoud 0211e2S - OZ
ojjauued ‘ooeuoyul olzuaje| Ip ednjeinw a
uOD OjusWad-019)e| Ul oiejog | Oleue|@oiod saigy| “e'o ul “jaid ojjpuued
oulelyb ‘syuezzijgeswsadul
euienb ‘ezuspuad
OJ}osSeL ‘9juaqiosSSeouo) 02BUO}UI UOD Sr6e SLEL eLo] eubns Jed 9|90 @
9 S)UB|0SIOWID) 0IZ19)e| Ip BINjEINW B alzads ojisodap - 61
o||suued ‘ooeuojul B0 Ul "Jaid ojjpuued
u0d OJUBWAI-019)E| Ul 0/B|0S | Oleue|@2i0d saig) ‘ossabuole)
oulelyb ‘syuezziigeswiadul
euienb ‘szuspuad
0}}osSELW ‘9]UaQJOSSEOUO) ; ’ )
o 8)UB|0SIOLIB) o6¢l (0159 4 els) ipsus)n oibbene| - g|
0O||jauued ‘ooeuojul ‘B0 ul "yjaud ojjpuued
U0D OJUBWSD-043)E| Ul 0IBj0S | O)eue|@olod sa.uc) @ ossabuoue)
oulelyb ‘ejuezzijiqeswaduwi
euienb ‘azuspuad
0)JoSSEW ‘9]UaQJOSSEOUO) ooeuojul uod| ; )
2 9jue|osIow.a) oizuale| Ip einjednul @ 0591 059 Glie NusweEdEReojRodep = L1
ojjauued ‘ooeuoyul "e'0 ul "jaid ojjsuued
U092 OjusWaD-0Jale| Ul OlejoS | O)eue||@oiod salg) ‘ossabuopen
oulelyb ‘sjuezzijqesusaduw
eulenB ‘szuspuad
0}Jossew ‘ajusgJOSSEOUO) . . ma|nw ausneq
9 BjuE|oSIoW.IB) 0OBUO}UI UOD se9l 'S R 001IBOS 8|B20| ‘BUIDIHO - g1
ojjauued ‘odeuOlUl 0IZ\a)e| Ip eunjeinuw
U0 0JUSWSI-019]E| Ul 0IE|OS | OlBuE||92J0d SalD) 8 ossabuolen
oulelyb ‘syuezziigesuiaduwl
eulenb ‘szuapuad ojeug||aa.od
O}}oSSEW ‘9JUBYIOSSEOUO) salb 1p 9jjpuse1d Ge'ol b euo) 0IUBIBI 1ZIAIS - G|

8 9JUB|OSIOW D)
ojjsuued ‘ooeuoul
U092 OJUBLWIBT-0Ja}e| Ul 01B|0S

ojeue||aolod s8.9)

Ul OJUSWINSOAI +
"2 0 Ul "joud ojjsuued
2 ossabuoyen

oulelyb ‘syuezzijiqeswiaduwl




ouleiyb ‘eyuezzijqesussaduwl
euenb ‘azuapuad
OJlassew '9)uagioSSeouo)

oleue||aoiod

3 |jue|osiowla) salb Ip a|jeuseid or'yl 08y . jouon PIURIBEEEpSS- B
ojjeuued ‘ooeuojul Ul OJUBWIISDALL
uoD OjuUBWSD-0J9le| Ul OlE|0S | Ojeue|@olod sal + 0ssabuouen
9000p BUOZ
Jad ‘ojeuejgalod
outelyb ‘@yuezzigesusduwl salb Ip ajjesseld
euenb ‘ezuspuad ur ouawisaAl| .
OJ}assel '‘9)uagiosseouo) + 02BUOUI UOD sv'av skst el suuop alojenbods - /g
9 9juUB|0SIoW.a) OIZ1i9}e] Ip BINYEINW B
o||auued ‘odeuolul "B’ Ul “Jaud ojjpuued
U092 OJuaWaD-0J0JE| Ul OIBj0g | O)jeur|@olod saiq ‘ossabuopen
ojeue||aoiod
oulelyb ‘syuezziiqeswladu salb |p a)ja4se1d
RS iaiBs ey GORR0 052 0¥ g dealpuey po
; auuop 1o1uaibl 1ZIABS - 9F
8 9JUB|0SIoW.s) olzyale| Ip einjelnw @
o|jauued ‘ooeuojul ‘2’0 Ul ‘joud ojpuued
U0D OjusWS2-01a)E| Ul O/Bj0S | Oleue|i@aiod salg) ‘ossabuopuen
oulelyb ‘eyuezzijqeatiaduul
euienb ‘ezuapuad
0}J}9SSELW ‘B9]U8(gI0SSEOUD) ogeuojul uoa| . )
9 9)Ue|0sIoWID) olzusle| Ip einjeinw 3 sy lc SL6 S naepusdip-oeseIbU =52
o|jouued ‘ooeuojul "e0 u| "Jaud ojjleuued
u0d OjusWS2-019)E| Ul 0IRj0S | O)eue|j@aiod saig) ‘ossabuope)
oulelyb ‘sjuezzijgeswiadu
eulenb ‘ezuspuad
OJjassew ‘sjuagiosseoun) ; ; _
3 2)UB|0SIOW) 00BLOIUI U0D 0189 0L¢¢ Bl8} Z 1oupale lpenb s[eoo) - g
oljuued ‘ooeuojul olzuaje| Ip einjelnw 8
uoD OJusLWaD-0Jae| Ul OlejloS | ojeuegalod saln)| o ul “Jaud ofjsuued
oulelyb ‘suezzijigeswladu
euienb ‘ezuspuad
B . 06'99 0£'ce eus) | | 1oupsle Upenb s[eoo] - £7

9 9)uR|0SIOWB)
o||auued ‘oseuoyul
UOD OJUSLad-018)e| Ul 01Bj0S

ojeug||@a.iod salq)

0JBUOJUI UDD
0IZ1i8}e| Ip Binjelnw
'e'D Ul "jaid ojjauued

oulelyb ‘syuezziigeswiadu
euienb ‘ezuspuad
O}}9SSEW ‘9)UBQI0SSEOUO}




oulelyb ‘sjuezziiqeswsadu
euienb ‘ezuapuad
O}}9SSEW ‘9)UgIOSSEOUO)

9 9)UB|0S|OLWIB) ozienb |e 02BUOU| UOD 0ces ovve elia) EOLIp! B|ENUSD - GE
o||ouued ‘odeUOUl| "S|O Ul OJ@SSEW O | OIZIISJE| IP BJNjEINW &
U092 OJusWaI-0la)e| Ul olejog| oleue|dalod salg)| "E'0 ul “Jaud ojjsuued
ouielyb ‘sjuezzijgeawladu
eulenb ‘@zuspuad
onossett Mumw%mmvwmm_.m_\ccﬁ__m ozlenb |e 02BUOJU| UOD 08'8S 09'6} e L e
ojjouued ‘odeuUOUl| ‘SO UI OPSSSELW O | 01Z1IS)E| 1P BINJEINW B
U0D OJuswWwad-049)e| Ul 0IBj0S | Oleue|soiod saigy| "e'dul ‘jaid ojjsuued
oulelyb ‘sjuezzigeswiadul
euienb ‘ezuapuad
0}J}osSeW ‘9)usgJOSSEOUD , .
) mEm_ow_oE._w% ozienb |e 02BUOCIUI UOD seel sy ve edis] UopEa OHSadap - 66
ojjauued ‘ooeUOUI| “S[O U] ORNSSSEW O | O1Z|ISje] Ip BANjEINW B
uod OJuBsWS2-013)E| Ul Olejog | Oleug||@diod saigy| "e'd Ul ‘joid o|jpuued
ojeue|jealod
oule|yb ‘syuezzijgeswaduwi salb Ip sjjonseld
euienb ‘szuspuad ul OJusWI}SaAU
O)j}assew ‘ajusglossSeouo) + 0DBUOJUI UOD| QL GE 0°LL Bl119) 1o1ualbl 1ZIASS - 2§
9 9jUB|0SIOWIS) 01ZIB)e| Ip BINjEINW D
o|jauued ‘ooeuoiul ‘e'0 ul "jaud ojjsuued
uod OJUBWSD-0J3)E| Ul 0IB|0S | Ojeue|olod sal0) ‘ossafuolen
ouielyb ‘ayuezzijgeswsadwi
eulenb ‘szuapuad
O}jassew '‘a)uagiosseouo) 02BUOUI UOD| ; ojeuoifels
3 8jue|oSIoWId) oizuale| Ip einjeinul @ 06 1e 0L SHE opopoud 1Ueos g|@2 - Lg
ojjauued ‘odeuoiul "e'o ul “jeid o|jsuued
U2 ojusWal-0Jale| Ul 0lej0S | Ojeue||adiod s8I0 ‘ossabuopen
oureiyb ‘sjuezzijiqgeswsadul
euienb ‘azuapuad
0})}osSSeW ‘8)uaqJOSSEOUO) ooeUOjUl UOD| _ n
9 9JUE|0SIOWId) oizlaje| Ip eiNjeINW 3 5¢88 §v 6¢ Al CIBJSITHIES = UE
ojjauued ‘ooeuolUl oulew o| e ul jaid ojjpuued
U9 OjusWaD-0Jale| Ul 0IB|0S | Oleue|@olod saln) ‘ossabuope)
oulelyb ‘syuezziiqeswiadul 9200p BUOZ
euienB ‘azuapuad Jad ‘ojeug|jpoiod
0))oSsSeW ‘9juagIOSSBoUO) salb 1p ajesseld co'c scpL ello] UILION 010}eYBOdS - 6Z

8 ajue|osIow.d)}
o|j@uued ‘ooeUO}UI
Uu0d OJUSWSI-0Ja}e| Ul 0IB|0S

ojeue|jaolod sal5)

Ul OJUSLUISSAL +
'e'd ul “Jeud ojjsuued
2 ossabuoue)




0l

liqenepe ] lqeysiA ] liqisseooe [ LHos

oJone| Ip 1ybon | (Tw's  g0/L8 U 'sB7°Q £9 "Wy) IlIqesIp Lojelone 18p suoizeiBsiul,|jep 1uy 1Y <

190t bw @unjeunw ajjop opuo| | ‘lueld ea 1ap BAISUSIAWOD ‘Bliqowwl,||ap a|ej0} aiadng «
BUIS2101)oA
wo Qg Ip 2Jossads o0 ai9)saljod
oun Jad ‘eojuejainijod euisal 8Seq e eleIoIuIaA
Ip Bwniyos o elaiwe| eiddop ep 0 XO0Ul O[BIDOE U] B||@D
0}IN}i}s00 asayobly 8|90 ajjep B||Sp BISIA B BISIWET
aloladns eunsniyo 1p Yoimpues Jaxulo "wo g Ip alossads

o||]suued & oo wo Qg 0 ojeue|@aJod | oun Jad ‘esiuelainiod | 0 L¥S LE 00'GLEC 0s‘9 | 0s‘9 | 0s'9 B4ia) eAlnpold eale - J¢

Ep BlE p eloWED BjuBjSOROS |  saub ul ajjalseld BUISAJ Ip BWINIYDS

‘outetyb ‘eyuezziiqeswladun ‘0zlenb 8 eJojwe| eiddop

euienB ‘azuspuad Jad [e aeadns | e yompues ljjsuued

ojjasselw ajuelsesdos ‘esado eJnjiul uod Bp aynysod aled

Ul oluswelajdwod Ip opdb | “s|o ul |jelISNpUl| U2 al18)l0b1l) 8)190 @

uod aiejoaAje "d'ed ul 0|0 opassel\| "eoul jaid ojsuued
oulelyb ‘suezziigeswiadu
euienb ‘ezuapuad

o||auued ‘ooeuojul
uod 0jUsWa-0JBIE| Ul 0IB|0S

'S[D Ul O}}9sseW 0
ojeue|j@olod sai)

olzl@le| Ip einjenw 8
"B’ Ul “jaud o||auued




LT

Z 08 T4 00S / / 0 0 0 Iisuain oibbenel - g|
z 08 i 00l / / 0 0 0 nuawinedene| oyisodap - /|
e|nw alepeq
¢ 09 s¢ 00e / / 0 0 0 021IEDS 9|ED0| ‘BUIDIYO - 9L
[ 08 14 0o¢ G8'0 / 0 0 0 1olualbi 1zines - G
g 08 Zc 00l / / 0 0 0 04)ji} BUOZ - 17|
/ 08 Ze 001 / / 0 0 0 olfnsodu - €
Z 08 14 002 S8°0 / 0 0 0 1o1uaibl 1zIAes - Z
Z 08 6l 005 G8'0 BI9WED-0lBA | OF'2/L 0 656 8leuoizalip oloiyn - ||
/ ov 0S 0€ / / / / / oned - 0l
4 08 ce ooe 680 elawed-onen | 96°L/L 0 yrad auoiz|sodsa e|es - 60
§ 08 Ze 0oL G8'0 Blowed-049A | L0°¢/L 95C 0E'y esalje eale - 80
(4 08 6l 00§ G8'0 elawed-onan | 9E'y/1L 0 {07 oAljedisiuiuwe oIyN - 20
[4 08 6l 005 G8'0 BJoWed-0lj9A | 99°¢/1L 0 20’y OAljelsSiulliWE odIYN - 90
Z 08 T4 002 Gg8'0 Blawed-ooA | 09°L/1 0 6L olAlyoJe - G0
Z 08 Ge 00¢ S8'0 BJaWwed-0eA | 691/ 0 6L L 1o1uaIb! 1ZIABS - 70
S 08 44 0og G8'0 BloWed-0BA | 61°2/L 0 6Ll uondaogal - €0
A 08 6l 00S G8'0 elawed-onan | €L°¢/L 0 v0'8 luolunu efes - 0
g 08 [ 44 0oL 680 elawed-oien | 60°L/L 0 9L'Le ossaibul - L0
(xny) ezusbiowa eonjewoo |ojuswerbeqqe,jap| (xny) olpsw |ezusiedsey ojezzinn einjiadoo U | ejesed e
D . sjuaiedsel) y .
esau ejjenb 1p asse|o | oqusiueununyl | 1P 4809 ajelia1epy 1y (bw) spueunwnj ~dng opedsl 0 8jeoo7]

auofzeujuuniyf

FIVIDIdILEY

JIVENLYN

NOIZVNINNTTI




cl

WS @ 2002/0¥801L INMN BWIOU B] UOD OPJODJE Ul [}UISP B19SS8 OUOASP LIOJBA | BZUabBIaws 1p suoizeuiwnjj,) Jad -
TWS 9 110Z/79%2 L INN EWIOU B] UOD OPIOJIE Ul HIUIBP 819SS8 OUOASP LIOJBA | 9[eioyile suoizeuiwn|ji,| Jad - - 'g'N

8]E00]| Un Ip ejejuswined aioiadns g| @ sjueuiwn|| a1o1Kedns g| eJ) opoddel || ‘auoizel) Ul ‘awllidss :sjueuln|)| oWoddey = |y

08 ¥4 005 680 BIOWED-ONOA  |/G'LE/L 00'S0L eAlnpo.d ease - /¢
09 74 002 / / 0 0 OIS} B[ e)usd - 9¢
09 T4 002 / / 0 0 BOLIPI 9]eJUBO - GE
09 T4 00g / / 0 0 o}ul} opopoud 0oleD - g
09 T4 00L / / 0 0 iuopED 0})is0dap - £¢
08 T4 002 680 eJaWe-oleA | 98'9/| v8'L 1iuaibl 1ZIAI8S - Z¢
09 [°74 001 / / 0 0 onopoud _wwwm vm_wm s bl
08 2z 00z g8'0 BIOWED-0NA | LL'L/) vL'y 0J0}sl E[es - 0g
08 74 002 060 olejuoePRW | £Z°//1 0 iulwon olojer|Bods - 6z
08 sz 00z G680 / 0 0 iuiwon 11usibl 1ZIAISS - §Z
08 T4 002 060 ojejuoelpw | 2G'2/1 0 auuop olojel|bods - /g
08 5z 00 520 / 0 0 | s poape
08 A 001l G680 BIOWED-OlOA | Z22°9/L 'L uapuadip ossaibul - GZ
09 T4 002 / / 0 0 Z 1oups|e 1penb 8jeoo - 4z
09 Gz 002 / / 0 0 | 1oyl Lpenb 8[edo)| - £7
09 g¢ 0oL / / 0 0 Oto_uoa _thMM._w_mm.wp -l
09 74 001 / / / / ales o0ib6eoooss ofis - |g
09 14 00g / / 0 0 | oosay opopoid 0oLedS - 07
09 6z 0oL / / 0 0 mmwwma%m_w%ww a0




VENTILAZIONE NATURALE

superficie finestrata

sistema di apertura delle finestre

Locale o reparto apribile (mq) R.A. | poste ad altezza >m. 1,50 dal piano di calpestio
a parete |in copertura a parete in copertura
01 - ingresso 20,29 0 11,71 / /
02 - sala riunioni 5,36 0 1/5,60 / /
03 - reception 2,02 0 1/6,63 / /
04 - servizi igienici 2,02 0 114,16 / /
05 - archivio 2,02 0 1/6,73 / /
06 - ufficio amministrativo 2,68 0 1/5,48 / /
07 - ufficio amministrativo 5,36 0 1/3,28 / /
08 - area attesa 5,32 2,56 1/2,67 / pt’éﬁ:ﬂﬁ?gg&ggn
09 - sala esposizione 7,20 0 1/3,89 / /
10 - patio / / / / /
11 - ufficio direzionale 5,43 0 1/4,24 / /
12 - servizi igienici 0 0 0 / /
13 - ripostiglio 0 0 0 / /
14 - zona filtro 0 0 0 / /
15 - servizi igienici 0 0 0 / /
16 - tc))fficinla, Iocale‘scarico 0 0 0 / /
atterie muletti
17 - deposito lavapavimenti 0 0 0 / /
18 - lavaggio utensili 0 0 0 / /
19 - deposito spezie 0 0 0 / /
e celle per sugna

20 - scarico prodotto fresco 0 0 0 / /
21 - silo stoccaggio sale 0 0 0 / /
22 - cella scarti prodotto fresco 0 0 0 / /
23 - locale quadri elettrici 1 0 0 0 / /
24 - locale quadri elettrici 2 0 0 0 / /
25 - ingresso dipendenti 3,33 0 1/2,75 / /
e ™ | o | o | o , ,
27 - spogliatoio donne 0 2 117,57 / pfg‘:n”:niggaé‘li‘it‘iiggn
28 - servizi igienici uomini 0 0 0 / /
29 - spogliatoio uomini 0 2 117,27 / pistarss Idraulics oo

comando elettrico




30 - sala ristoro 4,66 1/6,32 /
31 - cella scarti prodotto 0 0 /
stagionato
32 - servizi igienici 2,16 1/5,42 /
33 - deposito cartoni 0 0 /
34 - carico prodotto finito 0 0 /
35 - centrale idrica 0 0 /
36 - centrale termica 0 0 /
37 - area produttiva 0 0 /

R.A. = Rapporto Aerante: esprime, in frazione,

pavimentata di un locale

il rapporto tra la superficie finestrata apribile e

la superficie



RISCALDAMENTO

Locale o reparto tipo e collocazione degli impianti Temperature
assicurate (°C)

01 - ingresso ventilconvettore a terra o a parete 20+1
02 - sala riunioni ventilconvettore a terra o a parete 20+1
03 - reception ventilconvettore a terra o a parete 201
04 - servizi igienici radiatori a terra 2041
05 - archivio radiatori a terra 201
06 - ufficio amministrativo ventilconvettore a terra o a parete 201
07 - ufficio amministrativo ventilconvettore a terra o a parete 20+1
08 - area attesa ventilconvettore a terra o a parete 201
09 - sala esposizione ventilconvettore a terra o a parete 201
10 - patio / /
11 - ufficio direzionale ventilconvettore a terra o a parete 201
12 - servizi igienici radiatori a terra 2041
13 - ripostiglio / /
14 - zona filtro radiatori a terra 2041
15 - servizi igienici radiatori a terra 201
16 - ofﬁcmla, Iocalel scarico a5 e 20+1

batterie muletti
17 - deposito lavapavimenti / /
18 - lavaggio utensili radiatori a terra 201
19 - deposito spezie / /

e celle per sugna
20 - scarico prodotto fresco / /
21 - silo stoccaggio sale / /
22 - cella scarti prodotto fresco / /
23 - locale quadri elettrici 1 / /
24 - locale quadri elettrici 2 / /
25 - ingresso dipendenti / /
26 - servizi igienici donne T rm— 2041

ed handicap
27 - spogliatoio donne radiatori a terra 201
28 - servizi igienici uomini radiatori a terra 201
29 - spogliatoio uomini radiatori a terra 20+1
30 - sala ristoro ventilconvettore a terra o a parete 201

15




31 - cella scarti prodotto
stagionato

32 - servizi igienici

33 - deposito cartoni

34 - carico prodotto finito

35 - centrale idrica

36 - centrale termica

37 - area produttiva

16




IMPIANTO DI CLIMATIZZAZIONE, TERMOVENTILAZIONE O VENTILAZIONE

ARTIFICIALE

CONDIZIONI TERMOIGROMETRICHE E VELOCITA' DELL'ARIA NEL VOLUME OCCUPATO DALLE PERSONE

LOCALE O
REPARTO

PERIODO INVERNALE

PERIODO ESTIVO

Temperatura(°C)

umidita rel.(%)

Temperatura(°C) | umidita rel.(%)

VELOCITA' ARIA
m/sec

01 - ingresso

2021

24+28

~

02 - sala riunioni

201

24+28

03 - reception

20+1

24+28

04 - servizi igienici

/

05 - archivio

/

06 - ufficio amministrativo

24+28

07 - ufficio amministrativo

24+28

08 - area attesa

24+28

09 - sala esposizione

24+28

10 - patio

11 - ufficio direzionale

24+28

12 - servizi igienici

13 - ripostiglio

14 - zona filtro

15 - servizi igienici

~l~l~~w~|~|~]w]~ ]~~~ ~ |~ |~

~ |~~~

16 - officina, locale scarico
batterie muletti

-_

e e B e e M e B B e e e B B [

17 - deposito lavapavimenti

~

18 - lavaggio utensili

19 - deposito spezie
e celle per sugna

~ |~ - |~~~
~

20 - scarico prodotto fresco

~

21 - silo stoccaggio sale

~|~] -~ ||

22 - cella scarti prodotio
fresco

~ |~
~— ~ ]~

23 - locale quadri elettrici 1

24 - locale quadri elettrici 2

25 - ingresso dipendenti

~l—~~] —

_— ]~

26 - servizi igienici donne
ed handicap

—_— =~ =~ =~
~—

27 - spogliatoio donne

28 - servizi igienici uomini

29 - spogliatoio uomini

30 - sala ristoro

—_— e~~~

~
— —~ ~f ~—

24+28

~|~~|~

31 - cella scarti prodotto
stagionato

s

—

32 - servizi igienici

33 - deposito cartoni

34 - carico prodotto finito

35 - centrale idrica

36 - centrale termica

37 - area produttiva

— ]~~~ —~

_— e~ ]~~~ ]~ =~

—_— e~~~ ]~~~ -~
~l~~~|~]—

~|~|~|~|~|~
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DESCRIZIONE DEGLI IMPIANTI DI RINNOVO ARIA E DI ESTRAZIONE

» FUNZIONE SVOLTE

Tipo di impianto Funzione svolta

F R C u D
Climatizzazione X X X / i
Climatizzazione invernale / / / / /
Climatizzazione estiva / / / / /
Termoventilazione / / / / /
Termoventilazione invernale / / / / /
Termoventilazione estiva / / / / /
Ventilazione / / / / /
F = filtrazione U = umidificazione
R =riscaldamento D = deumidificazione
C =raffrescamento
» MODALITA DI FUNZIONAMENTO
Impianti a funzionamento continuo /
Impianti a funzionamento discontinuo periodico X
Impianti a funzionamento discontinuo aperiodico /
» LOCALIZZAZIONE DEI TRATTAMENTI
Impianti con trattamento centralizzato /
Impianti con trattamento centralizzato della sola aria esterna e trattamento /
finale locale
Impianti con trattamento locale X

ALLEGARE ELABORATO GRAFICO DELL'INTERO IMPIANTO ED UNA DESCRIZIONE DETTAGLIATA DI:

a) caratteristiche delle principali attrezzature
b) produzione e distribuzione dei fluidi vettori
c) caratteristiche condotte e terminali aeraulici
d) filtrazione

e) regolazione

18
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ESCRIZIONE ATTIVITA’

DESCRIZIONE GENERALE DEL CICLO DI LAVORAZIONE CON ILLUSTRATA LA SEQUENZA DELLE FASI
LAVORATIVE SECONDO UNO SCHEMA A BLOCCHI:

1) Arrivo dei cosci di prosciutto freschi e scarico degli stessi dal cassone del TIR allinterno del prosciuttificio.
L'operazione di scarico avviene con il pianale dell'autotreno alla stessa quota di quella del pavimento del
locale;

2) Distribuzione di parte dei cosci in sala lavorazione 1 e deposito degli altri nella cella ricevimento prodotto, in
attesa della lavorazione;

3) Nella lavorazione 1 i cosci vengono lavati, rifilati e modellati per la forma e la pezzatura voluta, con scarto
depositato nella specifica cella, salati e timbrati, per poi essere inviati alla “cella sale”,

4) Nella “cella sale” i cosci, su carrelli, vengono tenuti per un intervallo di tempo variabile, a seconda della
tipologia di prodotto, in modo che possano assorbire la giusta dose di sale;

5) | cosci vengono poi appesi a delle bilancelle per essere trasferiti prima nella “cella di pre-riposo” e poi in
quella di “riposo”, ove sono lasciati prima della stagionatura, per tempi variabili, a seconda della tipologia di
prodotto;

6) Sulle bilancelle, i cosci sono quindi trasportati in una “cella asciugatoio”, ove vengono liberati dall'eventuale
sale in eccesso ed asciugati per essere inviati alla sala di sugnatura;

7) Qui i cosci vengono trattati con sugna e pepe macinato per poi essere condotti nella “cella di pre-
stagionatura / “stagionatura”;

8) | cosci, ancora appesi alle bilancelle, restano in tale locale per un periodo di tempo variabile, sempre in
funzione della tipologia di prodotto;

9) Dopo la stagionatura avviene il lavaggio dei cosci, per 'eliminazione del pepe, e la conseguente asciugatura;
in apposito locale;

10) | cosci cosi stagionati sono quindi trattati esteticamente nella sala lavorazione 2, con intervento di ritocco
finale alla forma del prodotto voluto, i cui scarti vengono raccolti e depositati in specifica cella. In tale
ambiente avvengono anche le operazioni di pesatura dei singoli pezzi, di etichettatura degli stessi, e, per
quelli previsti, la celofanatura. Il prodotto che ne risulta viene inviato al confezionamento, e, per quello del tipo
disossato, ad apposita cella;

11) Nel locale confezionamento i prosciutti singoli, interi, vengono a coppie messi nelle scatole di cartone, per la
spedizione, mentre gli altri tipi di prodotti, incelofanati, vengono racchiusi sempre nelle scatole, ma in numero
maggiore, a seconda dei casi. Le scatole, chiuse e sigillate, vengono a volte accatastate a costituire dei
pallet, pronti per il carico sui cassoni dei TIR, che, analogamente a quanto detto per lo scarico del prodotto
fresco, avviene con i piani di lavoro (cassone mezzo e pavimento locale) posti alla stessa quota, tramite
“muletti” a funzionamento elettrico, con batterie ricaricabili;

12) Nella cella dei disossati invece, vengono accumulati momentaneamente i prodotti del tipo senza osso,
provenienti dalla lavorazione 2, per essere poi impacchettati a coppie, se a pezzi interi, 0 a numero variabile,
se a tranci incelofanati, sempre entro scatole di cartone, con spedizione finale.

Per quanto concerne la disposizione planimetrica e la geometria degli ambienti di lavoro, si rimanda allesame
degli elaborati grafici di cui alle TAVV. 3ar e 5ar.




MATERIE E SOSTANZE UTILIZZATE - PRODOTTI FINITI

materie e sostanze utilizzate stima quantita (Kg) prodotti finiti
in in
lavorazione | deposito
A) Cosci di suino fresco 1.900.000 | 1.300.000 | Coscidisuino stagionato
B) Sale 118.000 12.000 Cosci di suino stagionato
C) Pepe 3.300 725 Cosci di suino stagionato
D) Aglio 1.200 80 Cosci di suino stagionato
E) Sugna 1.100 500 Cosci di suino stagionato
F) Potassio Nitrato 25 15 Cosci di suino stagionato

22




ATTIVITA’ E ATTREZZATURE

Locale o reparto

descrizione delle attivita

attrezzature e macchine impiegate

01. Cellaricevimento
prodotto (cosci)

Lavorazione 1

02. Cellasale

03. Cella pre-riposo

04. Cellariposo

05. Cella asciugatoio

Sala di sugnatura

06. Pre-Stagionatura/
Stagionatura

Lavaggio, Asciugatoio

Lavorazione 2

Confezionamento

Cella disossati e spedizione

Stoccaggio cosci freschi in attesa della
lavorazione (parte, all'arrivo, vanno
direttamente in lavorazione)

Lavaggio, Rifilatura e Salatura cosci

Assorbimento sale

Cosci tenuti in pre-riposo

Cosci tenuti a riposo

Asciugatura cosci

Sugnatura cosci

Stagionatura cosci

Lavaggio e asciugatura cosci stagionati

Finitura estetica cosci stagionati,
Pesatura, Apposizione etichette e, per
parte del prodotto, di celofan

Impacchettamento in scatole di cartone
di coppie di cosci stagionati o di altre
pezzature sotto celofan. Formazione di
pallet da spedizione e trasporto.

Deposito momentaneo cosci stagionati
del tipo senza osso e loro
impacchettamento in scatole di cartone

Carrelli, Bilancelle, Macchina lavaggio
bilancelle

Timbratrice, Soffiatrice, Spremivena,
Sfregatrice, Massaggiatrice, Coltelli e
Nastro

Carrelli

Bilancelle

Bilancelle

Bilancelle

Sugnatrice e Nastro

Bilancelle

Macchina lavaggio cosci ed impianto
aria per asciugatura

Coltelli, Nastratrice, Bilancia e
Timbratrice

Nastratrice e Timbratrice

TAV. 3ar.

N.B.: | locali o reparti di cui sopra sono quelli di cui @ composto il “locale o reparto” n°® 37 (area
produttiva) delle precedenti tabelle, cosi come riportati e definiti nell’elaborato grafico della

@ riportare in pianta la disposizione delle macchine e degli impianti (lay-out) indicando: le zone destinate alle
attivita e al deposito, le vie di circolazione per mezzi e pedoni, le vie e le uscite di sicurezza, i mezzi di
spegnimento e di segnalazione incendi (D.Lgs 81/2008 e s.m.i. Artt. 26, 46 e All. 4 cap. 1; D.M. 10/03/98 e

s.m.i.).

@ qualora trattasi di impianti destinati alla produzione, preparazione e confezionamento di alimenti e bevande

indicare il flusso produttivo (Regolamento CE n. 852/2004 All. Il capitolo 1 e s.m.i.)
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SCHEDA AGENTI CHIMICI

questa scheda va compilata per le attivita che prevedono la presenza di agenti chimici sul luogo di lavoro, come
definiti dal D.Lgs 81/2008.

AGENTI CHIMICI

Prodotto Quantita media annua | Fasi di Modalita di utilizzo §
rischio
/ / ! /
/ / / !
§ Indicare se a ciclo chiuso, a ciclo aperto o misto
n. presumibile di addetti esposti ad agenti chimici: /
superficie del locale o reparto: mg /

postazioni lava occhi: [dno [si » n° /
lavandini a comando non manuale: [1no [si » n° /

Il locale o reparto € isolato dalle altre lavorazioni:
no
[0 si » sistema di separazione: [] chiusura automatica
(] chiusura manuale

[ altro [

Il locale o reparto & provvisto di un locale per lo stoccaggio degli agenti chimici:
no
si

per i locali destinati a deposito o vendita di prodotti fitosanitari: soglia di contenimento [] no  [] si

pozzetto di raccolta 0 no [si
SISTEMI DI ASPIRAZIONE:
1 no
[0 si » localizzata [Jno

si

e Per gli impianti di aspirazione allegare il progetto di massima e la relazione illustrativa delle caratteristiche
tecniche relative soprattutto alla portata, alla velocita di cattura, agli organi di captazione ed al
posizionamento delle bocche di espulsione e di ripresa.

MISURE IGIENICHE:

Spogliatoio*:
Dedicato all'attivita specifica: [ no K si
Comune O no K si

(separato per uomini e donne)

Modalita di accesso:
[]diretto dal locale lavorazione; X]indiretto tramite corridoio;  [[Jindiretto tramite altri ambienti lavorativi

Bagni*:
Dedicati all'attivita specifica: [ no X si
Comune [ no Xsi

(separato per uomini e donne)

Modalita di accesso:
[diretto dal locale lavorazione; Klindiretto tramite corridoio;  [lindiretto tramite altri ambienti lavorativi

Docce*:
Dedicate all'attivita specifica: [ no Xl si
Comune O no X1 si

(separato per uomini e donne)

Modalita di accesso:
diretto dal locale lavorazione; ¥ indiretto tramite corridoio; Ulindiretto tramite altri ambienti lavorativi

*le dimensioni e le caratteristiche devono essere riportate nella sezione SERVIZI
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IMPIANTI ED APPARECCHIATURE

Impianto elettrico

[J nessuna modifica
Kl nuova installazione
[J modifica o ampliamento impianto

o Installazioni elettriche in luoghi con pericolo di esplosioni o incendio

O no
K] si > indicare i prodotti o materiali che determinano la pericolosita dei luoghi:
prosciutti stagionati, sugna, cartoni

e Installazioni e dispositivi di protezione contro le scariche atmosferiche

K] no
] si
Apparecchi di sollevamento con portata > 200Kg
Kl no
[] si » ponti mobili sviluppabili n® /
» altri apparecchin® /

Ascensori e montacarichi

Xl no
[] si » n° ascensori /

» n° montacarichi — I
» n° piattaforme per disabili /

Apparecchi fissi a pressione

Xl no
[] si  » non soggetti a prima verifica ISPESL n® /

» soggetti a prima verifica ISPESL n° /

Apparecchi generatori di calore

I no

Xl si » combustibile impiegato GAS METANO
» non soggetti a prima verifica ISPESL n°® 1
» soggetti a prima verifica ISPESL n° 1

Apparecchi generatori di radiazioni ionizzanti

K] no
[Osi »n°—4L _  tipo /

Altri apparecchi ed impianti soggetti a certificazione di conformita (DM 22/01/2008, n. 37 e s.m.i.)
[] no
Xl si » Impianto di riscaldamento uffici, impianto idrico-sanitario, impianto trattamento aria, impianto
antincendio
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SCARICHI IDRICI

» sistema di smaltimento dei reflui assimilabili ai civili:
K] pubblica fognatura
[] sub irrigazione
[] depuratore
[ altro /

» reflui derivanti dalle lavorazioni
1 no
K] si > sistema di trattamento: [X] depuratore
] altro /

» recapito acque reflue pubblica fognatura
[] corpo idrico superficiale
[] suolo

RIFIUTI PRODOTTI

Tipologia di rifiuti prodotti:
K] urbani e/o assimilabili
[] speciali non pericolosi
[] speciali pericolosi
K] scarti di lavorazione (Regolamento CE 1774/2002 del 03/10/2002 - rifiuti di origine animale):
» caratteristiche quali-quantitative: a) fScartli di carne fresca, proveniente dalla riprofilatura dei cosci
in arrivo;

b) Rifilatura-tolettatura proveniente dalla sistemazione estetica
dei cosci stagionati (quantita annua circa 2.100 kg).

» modalita di stoccaggio provvisorio:  a) e b) Scarti contenuti in appositi cassoni, posti in specifica
“cella scarti”, con accesso dall'esterno per il carico a
smaltimento.

» modalita di smaltimento: a) e b) Tramite ditta specializzata SAPI S.p.A. di Modena
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EMISSIONI IN ATMOSFERA

I no
] si » n° /

reimmissione di aria depurata nel’ambiente di lavoro (DGR del 24/12/1996, n 9481):
Kl no

[1 si » n°punti _/ descrivere, per ogni punto di reimmissione, il tipo di inquinante “depuratc” e le
caratteristiche tecniche dell'impianto di trattamento:
/

/
/

INQUINAMENTO ACUSTICO

L'insediamento & soggetto alla valutazione di impatto acustico ai sensi dell'Art. 8 del D.Lgs 447/95

Xl no
O si

Data, luglio 2014

| Progettisti Il Richiedente
(timbro e firma) (timbro e firma)
[RBEET BELLA PROVINCIA]
Dott. Proietti Ing. Francesco- é @ Sezione A ;: ASSISI SALUMI s.ri
= = ik Via A. Canini, 10
( £} DETREREHGERER = 06081 TORCHIAGINA DI ASSISI (PG)
‘ FRANCESCO PROIETTI c. Ji e part, IVA 01785860543
SETTORE CIVILE E AMBIENTALE ~
. Aheaple Soa

Dott. Lentischio Ing. M
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www.aslumbrial.it

' ; Azienda Unita Sanitaria Locale Umbria 1
USLUmbria1

DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE
SPORTELLO UNICO PER GLI INSEDIAMENTI PRODUTTIVI

Area dell’ Assisano - Piazza Del Tabacchificio 8 — 06083 BASTIA UMBRA (PG)
Tel.: 075 8020643 — Fax: 075 8020205 E-Mail: nipas@ausl2. umbria.it

Bastia Umbra, 17/09/2014
Prot. n 86728 Prat. n.27/14

Spett . ASSISI SALUMI srl
Via A. Canini 10
Torchiagina - Assisi

Oggetto: Richiesta di parere tecnico sanitario su progetto per realizzazione di prosciuttificio con
relativi uffici;
Via Traversa Fraz. Petrignano - Assisi;
Richiedente: ASSISTI SALUMI srl.

In riferimento alla Vs richiesta si rimette il parere

a FAVOREVOLE

X FAVOREVOLE CON PRESCRIZIONI

o CONTRARIO
pervenuto dai seguenti Servizi del Dipartimento di Prevenzione:
- Igiene e Sanita Pubblica

- Prevenzione e Sicurezza degli Ambienti di Lavoro
- Igiene degli Alimenti di Origine Animale

o ALTRO

’ All.26_a

Quanto sopra per il seguito di competenza
Distinti saluti

11 Coordinatore Referente

Lee

Azienda Unita Sanitaria Locale Umbria 1 Sede Legale (provvisoria) ’ (l.. n.18/12.11.2012)
tel. 075 54 11 - 075 85 091 06127 - Perugia Vie Guerra 12/17 | p.iva / of 03301860544
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o Azienda Unita Sanitaria Locale Umbria 1
USLUmbria1

www.aslumbriai.it

DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE
U.0.5. IGIENE E SANITA’ PUBBLICA
AREA DI ASSisi

Dirigente Responsabile Dr. Enrico Rossi
P.zza de] Tabacchificio,8 - 06083 - Bastia U,

Tel.: 075 8020326-332-364 - Fax : 0758020282

38 Bastia U. 11 settembre 2014

ALLO SPORTELLO UNICO DEL D.I.P.
PER GLI INSEDIAMENTI PRODUTTIVI
SEDE

Oggetto: parere tecnico sanitario sy progetto per realizzazione prosciuttificio
Proprieta: ASS|S| SALUMI srl
Comune di ASSIS| Fraz. PETRIGNANO

- Fatte salve le Norme de| P.R.G., del Regolamento Comunale Edilizio e delle Leggi
urbanistiche ed edilizie vigenti;

- Vista la relazione tecnica allegata;

- Esaminata I3 progettazione in oggetto si esprime

PARERE FAVOREVOLE
—n=nt FAVOREVOLE

Per quanto di competenza a condizione che:
e Sia rispettata Ja vigente normativa antincendio;
* Siano rispettate le disposizioni di cui alla Legge 9 Gennaio 1989 n. 13, come modificata

e Sia assicurato idoneo ricambio d'aria dei locali e delle “celle” sprowvisti gi aperture con
'esterno e destinate alla permanenza delle persone, nel rispetto della Norma UNI
10339/95, relativa agli impianti aeraulici ai finj del benessere:

* L'uso della struttura sia subordinato al rilascio del certificato di agibilita e dell'autorizzazione
allo scarico.

IL TECNICO DELLA PREVENZIONE IL DIRIGENTE RESPONSABILE UO.S.
_ Dr. Enrico Rossi

Datt ssa An(va Cic iecha/,L3 _

Azienda Unita Sanitaria Locale Umbria 1 | Sede Legale (provvisoria) C(hr n.18/12.11.2012}
tel. 07554 11 - 075 85 091 | 06127 - Perugia Via Guerra 12/17 p.iva / c.f. 03301860544
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; Azienda Unita Sanitaria Locale Umbria 1
USLUmbria1

www.aslumbrial.it

UNITA’ OPERATIVA SEMPLICE
SERVIZIO PREVENZIONE E SICUREZZA NEGLI AMBIENT) D LAVORO

Piazza del Tabacchificio, 8 - BASTIA UMBRA (PG)
Ressp. Dott. Giorgio Miscetti
Tel. 075-8020357 / 8020333
—=iarovadov/ / 8020333

Fax 075-8020328 — Www.psalpgq.it
= retve0 — WWW.psalpg. it

Prot. n. /014/SU/PSAL Bastia Umbra, 11309.2014

A!(‘mrﬁmfaprpﬁaremeddh

Spomeuoperg!iinsedamenﬁproduﬂwi

Distretto deffAssisano

Pzza Tabacchificio, 8
BASTIAUMBRA (PG)

Oggetto: parere igienico sanitario [L.R. 01/2004 ¢ s.m.i.] — richiesta n. del

Inoltrata da SIENA ANGELO titolare della Ditta: ASSISI SALUMI Snec. avente per oggetto:
REALIZZAZIONE EDIFICIO PER LA LAVORAZIONE DEI PROSCIUTTI ubicato in via
TRAVERSA - PETRIGNANO

In riferimento alla richiesta di cuj all’oggetto, esaminata la documentazione allegata ed espletati gli altri
accertamenti tecnici ritenuti necessari, si attesta la CONFORMITA' 3 Quanto previsto dalla normativa vigente in
materia di tutela della salute e della sicurezza nei luoghi di lavoro

prescrizioni: HIIIIINIITIIY

Il Tecnico Istruttore
Alf? MENCARELL|

i 4 K(
P i i espri . )
T€s0 atto di quanto sopra, si €sprime parere FAVOREVOLE. /
o Il Dirigénte Respons4blie
o 5 Doff. Giorgj / iscetti
xr et \’; ’/ ;
i", ’ ‘ '/
Nl
\_‘

Alfio Mencare]lj - UOS-PSAL.

Tel. 0758020357 - e-mail: alfio.mencarelﬁ@uuslumbria‘i it

Azienda Unita Sanitaria Locale Umbrial = Sede Legale (provvisoria) (S n.18/12.11.2012)

A

bal MU g ., aC poe BES 57 S : S - 7! mhym o~ £ ARTA1D A
WS Us3 54 1L - 37585 65 HBLer - Perugia Viz Guerra 2107 0 phva ! of 03301860544
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| : Azienda Unita Sanitaria Locale Umbria 1
USLUmbria1 ' e "

www.aslumbrial,it

DIPARTIMENTO DI PREVENZIONE

SERVIZIO VETERINARIO IGIENE ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE
Area dell” Assisano — Piazza Del Tabacchificio 8 — 06083 BASTIA UMBRA (PG)
Tel.: 075 8020643 — Fax: 075 8020205 E-Mail: danilo.zuccaccia@ustumbrial it

Bastia Umbra, 16.09.2014

ALLO SPORTELLO UNICO DEL D.1.P.
PER GLI INSEDIAMENTI PRODUTTIVI
AREA ASSISANO

SEDE

Oggetto: Parere tecnico su progetto per realizzazione prosciuttificio.
Proprieta: ASSISI SALUMI srl
Sito in : Via Traversa, Fraz Petrignano - ASSISI (PG)

Fatte salve le Norme del P.R.G. del Regolamento Comunale Edilizio e delle leggi urbanistiche ed
edilizie vigenti

Vista la relazione tecnica allegata

Visti Reg.ti CE 852-853-854-882/2004, e le relative norme Regionali applicative

Esaminata la progettazione in oggetto, sulla scorta delle informazioni disponibili, per quanto di

competenza, si esprime

PARERE FAVOREVOLE
SUBORDINATO ALLE SEGUENTI CONDIZIONI

e Ilocali, compresi le pavimentazioni ed i rivestimenti delle pareti, nonché gli impianti, gli
arredi e le attrezzature, ivi compresi i servizi igienici ed accessori, siano realizzati in
conformita alle disposizioni previste dal Reg. CE 852-853/2004, e dalle DGR 613/2007 e
510/2007 e succ. modifiche ed integrazioni, in relazione alle tipologie di attivita e dei cicli
produttivi che si intendano attuare.

e [’areazione e I’illuminazione dei locali naturale od artificiale o mista sia adeguata in
relazione alle tipologie di attivita e dei cicli produttivi che si intendano attuare.

e L’uso della struttura sia subordinata all’acquisizione del certificato di agibilita,
autorizzazione agli scarichi, nonché di Riconoscimento ai fini sanitari per lo svolgimento
delle specifiche attivita.

I1 Dirigente Veterinario
Servizio IAOA Area AS
Dy VPpeyrtuigi Mariottini

Azienda Unita Sanitaria Locale Umbria 1 | Sede Legale (provvisoria) | (Lr.n.18/12.11.2012)

tel. 675 54 11 - 075 85 091 + 06127 - Perugia Via Guerra 12/17 | p.iva / c.f. 03301860544



